Recept: Sosovicovy privarok

Recepty

Rychle vecere

1O

40 min

Budete potrebovat

So3ovica

Zemiak

Bobkovy list

Cesnak

Voda

Tekuty kuraci bujon Vitana

Sof

180 g

1 ks (velky)
1 ks

2 struciky
800 ml
1PL

cca 1/2 CL



Smotana na Slahanie 250 ml
Hladka muka 2 PL

2 vajcia alebo SpekacCky

Priprava receptu
Zemiaky oCistime, nakrajame na malé kocky a dame varit.
SoSovicu preplachneme.

Do hlbokej panvice alebo malého hrnca pridame SoSovicu, bobkovy
list, na platky nakrajany cesnak a zalejeme vodou. VmieSame
kuraci bujon, sol a varime do makka.

Ak je potrebné, priddme pocas varenia vodu.

V miske rozmieSame smotanu s mukou. Ked su zemiaky aj SoSovica
makké, vmieSame smotanovu zmes a varime par minut do zhustnutia.

Dosolime podla potreby.

Privarok podavame s vajickom, volskym okom alebo opecenou
Spekackou Ci parkom.

#privarok #sosovica #vajicko


https://vitana.sk/produkty/bujony/tekute-bujony/kuraci-tekuty-bujon

Tekuty bujén Kuraci



